_ Unsere Metzger empfehlen fur die Backrohre

» Verschiedene Rollbraten vom Schwein, Rind und der Pute, gewiirzt
A: Jagerfullung (Bratwurstbrit, Hackfleisch, Kriuter, Champignons)
B: Rauchfieischfiillung (Bratwurstbrit, Réstzwiebeln, Rauchfleischwiirfel)
C: Brotchenfiillung (Bratwurstbrit, Brotchen, Petersilie, Eier)
D: Zigeunerfiillung (Bratwurstbrit, Paprika, Kréuter, Pikant gewiirzt)
Jagerlendchen gefiillt Stiick ca. 800g, gewlirzt (Bratwurstbrit, Hackfleisch, Krauter, Pfifferlinge)
Elsdsser Wiirzfleisch vom Rind, gewiirzt
Fleischkise zum Selberbacken (Grober, Feiner, Pizza, Zwiebel)
Kalbsbrust gefiillt oder zum selbst fiillen, gewiirzt

_ Fleischempfehlungen _ Lecker Grillen an Ostern

zarte Rinderrostbraten » zarte Dry Aged Steaks
Rinderfilet, gerne auch als Medaillons verschieden Grillwiirste
Kalbsriicken am Stiick oder als Steak Schweinehals eingelegt

» Kalbsschnitzel aus der Oberschale » Schweineriicken eingelegt

» Sauerbraten kiichenfertig eingelegt  zarte Rinderhiiftsteaks

+ Stallhase am Stiick » Cevapcici

* Hasen Vorderliufe * Burger Patty

« Hasenkeule

* Lammkeule " Wurstempfehlungen
* Lammriicken

* Saitenwiirste

* Bratwilirste roh oder gebriiht
* Rostbratwiirste

» Portionswiirste aller Art

~ Fir Ihre selbstgemachten Maultaschen empfehlen wir

* Bratwurstbrit
» Rauchfleischwiirfel
» gerauchte Schinkenwurstwiirfel
» Landjiger
» Hackfleisch
* Nudelteig
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- bitte rechtzeitig bis 21.03.2024 abgeben-
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" Telefonnummer
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